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nota stampa n.6 

 
DAL BENESSERE ALLA COLAZIONE “ALL’ITALIANA”: 

A SIA HOSPITALITY DESIGN LE NUOVE TENDENZE PER IL SETTORE DELL’ACCOGLIENZA 
Nell’area Water le installazioni dei progettisti: 

da Bathrooms alla mostra dell’architetto Simone Micheli, passando per Hotel In Motion. 
Nell’area Taste il progetto “Breakfast Made in Italy”

Rimini, 2 ottobre 2019 - Le tendenze del mercato e il futuro del settore dell’accoglienza troveranno rappresentazione nelle innovative installazioni dei progettisti in mostra a SIA Hospitality Design, il salone dedicato alla filiera dell’hotellerie organizzato da Italian Exhibition Group da mercoledì 9 a venerdì 11 ottobre alla fiera di Rimini.
Benessere e innovazione saranno il filo conduttore dell’area Water. Al suo interno il progetto Bathrooms, ideato e curato da IEG in collaborazione con Teamwork, proporrà 4 mockup di sale da bagno per l'hotellerie in dimensione reale, realizzati da prestigiosi rappresentanti del Made in Italy.

RelaxINg emotion è il concept che caratterizza la proposta di Elena Ogna A4IDeA - Architects for Interior Design & Architecture, un ricercato concetto di relax legato soprattutto all’ambiente wellness-spa, nel quale i clienti cercano il loro benessere fisico e mentale, proposto attraverso l’utilizzo di tre elementi naturali: luce, acqua e vegetazione.

Sweet ho Suite è invece il tema della proposta elaborata dallo Studio Silvia Giannini, focalizzata su un benessere a tutto tondo, che coinvolge tutti i sensi. Una spa pensata come un bonbon, da vedere e da gustare.

Water Light, il progetto di Galimberti Studio, prevede la realizzazione di un’oasi sensoriale di benessere attraverso un gioco di luci, suoni ed essenze, in cui il corpo ritroverà equilibrio e benessere.

Infine, nella proposta dello Studio Caberlon – Caroppi, Natura Urban Relax, la sala da bagno diventa il fulcro centrale nel layout della suite d’albergo. Ambienti di natura diversa si articolano al suo interno per ricreare atmosfere tipiche delle spa e delle sue sale relax, integrando elementi del salotto di casa e del mondo del fitness.

Focalizzata sugli ambienti spa anche la mostra dell’architetto Simone Micheli, allestita nello stesso padiglione, che intende mostrare come benessere ed ospitalità siano intrinsecamente legati. Sarà un’area lounge e, allo stesso tempo, una spa in evoluzione che garantisce benessere 24 ore su 24 (di qui il nome 24h Spa Lounge): di giorno la serenità d’animo che acquista il corpo avvolto in una rilassante aurea di benessere, tra bagno turco, sauna, doccia emozionale; di sera un luogo frizzante, brioso e dedicato al business tra cocktail, musica e chill-out time.   

Benessere e innovazione saranno fortemente presenti anche nella mostra Hotel In Motion di ‘Fai la Mossa Giusta’. Uno spazio di oltre 1.000 metri quadri dedicati all’hotel del futuro, con un accento particolare sugli elementi di innovazione ed accessibilità, evoluzione tecnologica e Luxury Experience in Suite and Spa, requisiti sempre più richiesti per soddisfare le diverse aspettative dei moderni viaggiatori globali, business, di lusso. 
Innovazione intesa come capacità di adeguare la propria offerta con spazi e attività sociali da vivere all’interno e fuori dalla struttura, ma sfruttando al meglio tutti gli spazi, anche esterni, per aumentare la redditività della struttura, dando vita ad una SPA all’aperto. 
Elementi di evoluzione tecnologica  sono quelli che semplificano le operazioni di accesso alla struttura attraverso il Self check-in, in cui viene fornito al cliente, a seguito digitazione di un codice fornito in sede di prenotazione, una scheda programmata automaticamente per l’accesso alla camera della struttura, mentre, internamente alla camera, consentono di avere la possibilità di fruire sia di  dispositivi vocali Echo Alexa per poter comandare alcune funzioni della suite, oltre a  dotare di connettività Internet che permettere di collegarsi semplicemente dai propri  smartphone e/o tablet agli schermi TV, così da permette al cliente in un’esperienza totalmente personalizzata con ambientazioni, musica e film in Suite Cinema in alta definizione. 
Spazio anche all’accessibilità, per un hotel sempre più attento all’accoglienza di ospiti con varie esigenze di accessibilità degli utenti alla struttura a partire dalla reception alle camere, nelle suite, senza escludere le aree Benessere e SPA. Infine la Luxury Experience in Suite and SPA, per gli hotel che vogliono offrire un’esperienza “di lusso” da vivere nella propria struttura, camera o suite, in cui la cura ed il design sono contemplati in tutti gli arredi, modulabili, quindi a misura di ogni tipo di esigenza dell’utente, che vanno dalla camera da letto, al bagno piuttosto all’area relax della suite, così come nell’area Benessere e SPA dell’hotel. 
Nell’area Taste, dedicata al food service, troverà spazio “Breakfast made in Italy”, il primo progetto di filiera che unisce tutti gli anelli che concorrono sinergicamente alla realizzazione di una colazione “all’italiana”. Un percorso di degustazione e di show cooking, con l’esposizione di arredamenti, attrezzature e la somministrazione di prodotti per la colazione con le imprese italiane più rappresentative, con un focus particolare sul Made in Italy e sulla grande biodiversità alimentare di prodotti che l’Italia può vantare. Il progetto è realizzato da SIA, con il sostegno del Ministero dello Sviluppo Economico, in collaborazione con ICE-Agenzia e CNA. 
Ricordiamo che SIA Hospitality Design è in programma al quartiere fieristico di Rimini in contemporanea a TTG Travel Experience (marketplace B2B di profilo europeo per l’offerta turistica italiana e il turismo italiano all’estero) e SUN Beach&Outdoor Style (salone internazionale dedicato al settore e al mondo del campeggio & village show). 

FOCUS ON: TTG TRAVEL EXPERIENCE – SIA HOSPITALITY DESIGN – SUN BEACH&OUTDOOR STYLE
Qualifica: Fiere internazionali; Organizzazione: Italian Exhibition Group SpA; periodicità: annuale; edizione: 56° TTG, 68° Sia, 37° Sun; ingresso: riservato agli operatori professionali; biglietti: gratuito su invito; orari: 10.00 – 18.00 (ultimo giorno 10.00 – 17.00); Direttore Fiere Italia: Patrizia Cecchi; info espositori: tel. +39 02 806892; mail: salesttg@iegexpo.it; website: www.ttgexpo.it  #TTG19 - www.siaexpo.it #SIA19 - www.sunexpo.it #SUN19 - #THINKFUTURE
PRESS CONTACT IEG
Head of Media Relation & Corporate Communication: Elisabetta Vitali; Press Office Manager: Marco Forcellini; International Press Office Coordinator: Silvia Giorgi; Communication specialists: Tommaso Accomanno, Alessandro Caprio Nicoletta Evangelisti Mancini, media@iegexpo.it
Media Agency: SMART Comunicazione
Cesare Trevisani 335.7216314 ctrevisani@smartcomunicazione.com
Anna Gradara 349.1761753 anna.gradara@gmail.com
Elisa Gianessi 392.0775539 redazione@smartcomunicazione.com
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